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Alle Preise sind Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen MwSt. 

 

 
 

99625 Kleinneuhausen 

Am Park 114 

 

 

Inh. Sebastian Lotze 

Mobil / WhatsApp: 0152/56012113 

 

Angebot ab 1.2.2025 

7% Rabatt auf alle Abholungen 
 

 

 

Öffnungszeiten für Absprachen: 

Nach Vereinbarung über WhatsApp / Mobil 

Ausgabe 1/2025 

Gültig ab 1.2.2025 
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Alle Preise sind Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen MwSt. 

Suppen und Brot 
( je Portion ca. 300ml) 

 

Klare Suppen 

 
Thüringer Festtagssuppe 

mit verschiedenem Gemüse und Eierstich 

3,10 € je Portion 

 

Klare Rinderkraftbrühe 

mit Marktklößchen und Schnittlauch 

4,50 € je Portion 

 

Gebundene Suppen 

 

Tomatencremesuppe 

Würzig, Cremig 

3,20 € je Portion 

 

Blumenkohlcremesuppe 

3,10 € je Portion 

 

Kürbiscremesuppe 

3,50 € je Portion 

 

Karotten-Ingwercremesuppe 

3,20€ je Portion 

 

 

 

 
 

Deftige Suppen 
 

Sojanka 

4,20 € je Portion 

 

Hausgemachte Gulaschsuppe 

mit Zwiebeln, Paprika und Gewürzgurke 

4,30 € je Portion 

 

 

Brot und Brötchen 
 

Brot/Brötchen/Baguette Auswahl 

je 1 Stück  

1,30€ je Portion 

 

Baguette Auswahl 

je 3 stück 

1,40€ je Portion 

 

Kleine Brötchen 

0,70€ je Stück 
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Alle Preise sind Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen MwSt. 

Vorspeisenplatten 
 

Tomate-Mozzarella 

mit Pesto, Balsamico und Olivenöl 

3,70€ je Portion 

 

Antipasti Platte 

verschiedene Auswahl an gegrillten, gefüllten 
Gemüse und Käse 

7,10€ je Portion 

 
Melone-Serrano Schinken Platte 

fein garniert 

5,30€ je Portion 

 

Roastbeef Platte  

Roastbeef an feinem Salat und Remouladensoße 

6,50 € je Portion 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Graved Lachs Platte 

mit feinem Salat und Dill-Senfsoße 

6,50€ je Portion 

 
Gemischte Salatplatte 

7 verschiedene Rohkostsalat fein garniert 

und zweierlei Dressing 

3,50 € je Portion 

 

Räucherlachsplatte 

Mit Sahne Meerrettich und Butter 

Fein garniert 

6,30 € je Portion 

 

 

Vorspeisenauswahlplatte  

für 10 Personen  

Verschiedene Vorspeisen z.B. Antipasti, Serrano Melone 

Käse, Tomate- Mozzarella ….. 

60,00 € je Platte 
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Alle Preise sind Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen MwSt. 

Salate 
(pro Portion ca.200g) 

 

Gurkensalat 

2,80 € je Portion 

 

Tomatensalat 

2,30 € je Portion 

 

Blumenkohlsalat 

mit Zwiebeln, Essig und Öl 

2,50 € je Portion 

 

Karottensalat 

2,20 € je Portion 

 

Rot oder Weißkrautsalat  

2,20 € je Portion 

 

Griechischer Bauernsalat 

Grünen Gurken, Tomaten, Paprika 

Zwiebeln und Schafskäse 

3,70 je Portion 

 

Bunter Kartoffelsalat 

mit Tomaten, grünen Gurken, Paprika und  

Zwiebeln  

2,80 € je Portion 

 

 

 

 

 
Bunter Nudelsalat 

mit grünen Gurken, Tomaten, 

Paprika, Mais u. Mayonnaise 

2,90 € je Portion 

 

Eiersalat 

mit Mayonnaise 

3,30 € je Portion 

 

Heringssalat 

mit Bismarckhering, Apfelwürfeln, 

Gewürzgurke, Zwiebeln und Mayonnaise 

4,90 € je Portion 

 

Krabbensalat 

mit roten Zwiebeln und Kirschtomaten 

5,60 € je Portion 

 

Meeresfrüchtesalat 

mit Knoblauch, Paprika, Zwiebeln und Oliven 

5,20€ je Portion 

 

Grüner Bohnensalat  

mit Roten Zwiebeln und Bohnenkraut 

2,60€ je Portion 

 

Maissalat 

mit Paprika, Zwiebeln und Kräutern 

2,30€ je Portion 
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Alle Preise sind Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen MwSt. 

Herzhafte Gerichte 

(jede Portion ca. 300g Rohfleisch) 

 

Würzige Hähnchenkeule 

pikant gewürzt 

2,50 € pro Stück je 180g Rohware 

 

Gebackener Schweinekamm 

mit Sauerkraut und Kartoffeln 

13,90 € je Portion 

 

Pfefferspießbraten 

aus dem Schweinenacken gefüllt mit Zwiebeln 

und Magerspeck an Grillgemüse und Bratkartoffeln 

14,90 € je Portion 

 

Gebackener Kassler Kamm 

mit Sauerkraut und Serviettenknödeln 

14,70 € je Portion 

 

Zarter Rinderbraten und Schweinebraten 

mit Apfelrotkohl und Thüringer Klößen 

15,90 € je Portion 

 

Zarte Rinderroulade 

mit Apfelrotkohl und Thüringer Klößen 

15,90 € je Portion 

 

Spanferkelbraten 

an Sauerkraut und Kartoffeln 

14,90€ je Portion 

 

 

 

 

Würziges Bierfleisch vom Rind 

mit Rotkraut und Klößen  

in einer Schwarzbiersoße 

15,80 € je Portion 

 

Gyros von der Schweinelende 

Schweinlendenstreifen mit Zwiebeln, 

 Knoblauch, Champignons 

und Feta überbacken 

dazu Grillgemüse und Herzoginkartoffeln  

15,90 € je Portion 

 

Steak Au Four 

Schweinerückensteaks mit  

Au Four und Käse überbacken 

mit Erbsen und Kroketten 

15,90€ je Portion 

 

Ragout fin. 

überbacken mit herzhaftem Käse 

6,90€ je Portion 

 

Hausgemachte Sparre Rips 

mit Gebackenen Kartoffeln und Dip 

15,90€ je Portion 
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Alle Preise sind Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen MwSt. 

Pfannengerichte 
(je 350g Rohfleisch je Portion) 

 

Fleischfresser Pfanne  

Schweinerückensteak mit Würzfleisch überbacken, 

Kasslerrücken Steak mit Zwiebeln, 

Schweinelendchen auf Champigonragout, 

kleine Schnitzel und zarte  

Hähnchenbrustfilets mit Ananas und Käse 

dazu Gemüseauswahl mit Sauce Hollandaise 

und Beilagen Auswahl 

19,40 € je Portion 

 

Filetpfanne  

Schweinemedaillons mit Waldpilzen  

und Käse überbacken 

dazu feines Erbsen-Karottengemüse 

Kroketten und Herzoginkartoffeln 

17,10 € je Portion 

 

Geflügelpfanne 

Gebratene Hähnchenbrust, Putenbrust und 
Hähnchenkeule an  

Champignons, Brokkoli und  Tomaten überbacken 
mit herzhaftem Käse und Mozzarella 

dazu Gemüseauswahl mit Sauce Hollandaise 

und Beilagen Auswahl  

18,90 € je Portion 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gebratene Schweinelendenauswahl 

mit Spinat, Speckwürfeln, Tomaten und Sauce 
Hollandaise überbacken 

dazu buntes Gemüse und Bratkartoffeln 

16,90 € je Portion 

 

Filetgratin von der Hähnchenbrust 

Gegrilltes Hähnchenbrustfilet,  

 Tomaten, Mozzarella, Brokkoli 

mit Sauce Hollandaise und Käse überbacken 

dazu Gemüseauswahl mit Sauce Hollandaise 

und Beilagen Auswahl  

16,90 € je Portion 

 

3erlei Schnitzel Pfanne 

Schnitzel au Four, Schnitzel Hawaii 

Und Schnitzel Tomate-Mozzarella 

Dazu Beilagen- und Gemüseauswahl 

18,50 € je Portion 

 

Schupfnudel Pfanne 

Schupfnudeln, Kassler, Zwiebeln und 

Gemüse in einer Sahnesoße  

und Käse überbacken 

12,50 € je Portion 
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Alle Preise sind Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen MwSt. 

Wildgerichte 
(je 300g Rohfleisch je Portion) 
 

Hirschkalbsbraten von der Keule 

in Rotweinsoße dazu Apfelrotkohl 

und Thüringer Klöße 

17,90 € je Portion 

 

Wildgulasch mit Waldpilzen 

mit Apfelrotkohl und Spätzle 

14,90€ je Portion 

 

Herzhaftes Hirschgulasch 

mit Rosenkohl und Serviettenknödel 

15,50 je Portion 

 

Wildschweinbraten  

mit Rotkraut und Klößen 

15,70 € je Portion 

 

Hirschrollbraten 

in Preiselbeere-Waldpilzsoße  

an Kartoffeln und Speckbohnen 

16,90 € je Portion 

 

 

 

 

 

Ragouts/Gulasch 
(je 300g Rohfleisch je Portion) 

 

Herzhaftes Rindergulasch  

Rindfleisch, Zwiebeln, 

 Knoblauch, Paprika, Essiggurken  

dazu Spätzle und Grillgemüse 

14,90 € je Portion 
.    

 

 Ofengeschnetzeltes „Tessiner Art“ 

Schweinefleischstreifen, Zwiebeln, Knoblauch, 

Champignons, Kirschtomaten und Blattspinat in 

einer Kräutersoße mit Käse überbacken 

dazu Bratkartoffeln und Karotten 

14,90 € je Portion 

 

Züricher Putengeschnetzeltes 

mit frischen Champignons und Zwiebeln in einer 
Rahmsoße dazu Nudeln und Erbsen 

15,90 € je Portion 

 

Hähnchengeschnetzeltes 

mit Paprika, Zwiebeln in einer Sahnesoße dazu 
Brokkoli und Herzogin 

14,90 € je Portion 
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Alle Preise sind Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen MwSt. 

Fischgerichte 
(je 300g Roh Fisch je Portion) 

 

Gebratenes Zanderfilet 

auf Spinat mit Kirschtomaten, Feta und Sauce 
Hollandaise überbacken und Basmatireis 

15,30 € je Portion 

 

Saftiges Kabeljaufilet  

auf Gemüse Julienne und Petersilienkartoffeln 

16,90 € je Portion 

 

Gebratenes Lachsfilet 

Mit Spinat, Speckwürfeln, Zwiebeln und Zitronen 
Hollandaise überbacken 

Dazu Knoblauchbandnudeln 

18,50 € je Portion 

 

Dreierlei von Edelfischen 

Lachsfilet, Kabeljau und Zanderfilet  

mit Blattspinat, Tomaten ,Zitronen und Sauce 
Hollandaise 

dazu Reis oder Nudeln 

16,90 € je Portion 

 

 

 

 

 

 

Vegetarische Gerichte 
 

 

Italienisches Ofengemüse 

mit Zwiebeln, Knoblauch, Paprika, Kirschtomaten, 
Kartoffeln, Oliven und 

Schafskäse im Ofen geschmort 

9,50 € je Portion 

 

Überbackener Blumenkohl  

Blumenkohlröschen in einer Rahmsoße 

mit Käse überbacken 

6,50 € je Portion 

 

Nudel-Gemüseauflauf 

Penne mit verschiedenen Gemüsestiften in einer 
Kräutersahnesoße mit Käse überbacken 

6,70 € je Portion 

 

Kartoffel-Gemüseauflauf 

Kartoffeln, Brokkoli, Möhren, Blumenkohl und 
Rahmsoße mit Käse überbacken 

6,80€ je Portion 

 

Herzhafte Käsespätzle 

mit Zwiebeln, Sahne 

und würzigem Käse überbacken 

10,50€ je Portion 
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Alle Preise sind Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen MwSt. 

Beilagen 
(je 250g je Portion) 

 

Knusprige Bratkartoffeln 

2,50 € je Portion 

 

Butternudeln 

1,90 € je Portion 

 

Würziger Langkornreis 

1,90 € je Portion 

 

Kartoffelkroketten 

2,40 € je Portion  

 

Herzoginkartoffeln 

2,40 € je Portion 

 

Berner Rösti 

2,40 € je Portion 

 

Klöße (ca. 4 kleine Klöße) 

2,40 € je Portion 

 

Beilagen Auswahl  

mit Kartoffelkroketten, Herzoginkartoffeln, 
Bratkartoffeln, Geröstete Kartoffeln und Berner 
Rösti 

3,00 € je Portion 

 

Kartoffel Schupfnudeln 

2,80 € je Portion 

Gemüse 
(je 250g je Portion) 

 

Feine Erbsen und Möhren 

mit Sauce Hollandaise 

2,40 € je Portion 

 

Blumenkohlröschen 

mit Sauce Hollandaise 

2,40 € je Portion 

 

Brokkoli Röschen 

mit Sauce Hollandaise 

2,40 € je Portion 

 

Crème champignons 

mit Sahne 

2,90 € je Portion 

 

Rosenkohl 

mit Butterbrösel 

2,70 je Portion 

 

Rotkraut oder Sauerkraut 

2,30 € je Portion  

 

Gemüseauswahl 

bestehend aus Buttererbsen, Möhren, 

Blumenkohl und Brokkoli dazu 

Sauce Hollandaise 

3,00 € je Portion 
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Alle Preise sind Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen MwSt. 

Kalte Platten 

 

Käsevariation  

verschiedene Käsespezialitäten 

mit Trauben, Oliven und 

Butter garniert 

7,20 € je Portion 

 

Räucherfischauswahl 

Verschiedene Räucherfischspezialitäten 

mit Zitrone, Salat, Butter und frischen 
Kräutern garniert 

8,50 € je Portion 

 

Schinkenauswahl 

7 Sorten Schinken und Salami 

Fein garniert mit Gewürzgurken, Perlzwiebeln 
und frischen Kräutern und Butter 

7,20 € je Portion 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Rustikale Wurst-Schinken-Käseplatte 

Bunt gemischter Aufschnitt Platte mit 
Trauben, Oliven und Kirschtomaten garniert 

Inc. Butter 

7,20 € je Portion 

 

Schlachte Platte  

verschiedene Schlachte Spezialitäten 

Essiggemüse und Butter garniert 

7,90 € je Portion 

 

Käseplatte Spezial  

Große Käseplatte mit 10 verschiedenen  

Weich und Schnittkäse aus Europa 

Im Stück zum Selbstschneiden 

Pro Platte ca. 1,5Kg  

Je Platte 60,00 € 
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Alle Preise sind Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen MwSt. 

Dessert 
 

Dessert im Glas  

Sahnecrem mit 3 verschiedenen 

Soßen geschichtet 

1,60 € je Glas 

 

Panna Cotta im Glas  

Mit fruchtiger Erdbeersoße 

2,20 € je Glas 

 

Tiramisu-Creme im Glas  

Kaffeecreme an Karamelsoße 

Mit Amaretto und Löffelbiskuit  

2,40 € je Glas 

 

Früchteplatte  

Geschnittenes Obst 

6,30 je Portion 

 

Profiterole 

Windbeutel gefüllt und ummantelt 

mit cremiger Schokomousse 

                                je Schale 24 Stück  

In hell oder dunkel 

22,50 € je Schale 

 

 

 

Kaiserschmarren  

Mit Zwetschgensoße und Apfelmus 

7,50 € je Portion 

 

Apfelstrudel 

Mit Vanillesoße 

4.50 € je Portion 

 

Marillenknödel 

3 Stück mit Himbeersoße  

4,80 € je Portion  
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Alle Preise sind Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen MwSt. 

Zusatzleistungen 
 

Sie haben einen besonderen Wunsch?? 

Gerne berate ich Sie!! 

Lieferung 
 

 

Lieferung ab 20 Personen / bei Abholung 7% Rabatt 
 

Ab 10 km gefahrener Wegstrecke berechnen wir 0,70€ pro km 

 ( Hin + Rückweg ) 

Ab 20 km zum Lieferort berechnen wir einen Zeitaufschlag von 15€ je 
angefangener halber Stunde. 

 

Abholung Ihres Caterings berechnen wir extra 
 

Sie benötigen zu Ihrem Catering Geschirr/Besteck? 
Auch hier sind wir Ihr gut ausgestatteter Partner. 

-  
- 1,50€ pro Person  ( Teller und Besteck) 

-  
-  Suppengeschirr  1,00€ ( Unterteller / Suppentasse / Löffel ) 

 

- Rückgabe nicht sauberer  Warmhaltegeräte je 1,50€ Reinigungskosten 
-  

- Achtung mit Geschirr müssen wir für das komplette Catering 

 19% MwSt. berechnen, anstatt 7%! ( Gesetzliche Vorgabe seit 1.1.24 ) 
 

Beschriftung Ihres Caterings  
 

Sie möchten Ihre Speisen gerne beschriftet haben? Gerne liefern wir 
passende Speisenaufsteller mit. Pro Stück 1,50 € 
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Alle Preise sind Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen MwSt. 

Anmerkung 
 

 

 

Absprachen oder Anfragen bitte ausschließlich persönlich über Mobil  

(0152 560 12 113). 
 

*** 

Absprachen können bis maximal 1 Woche vorher geändert oder abgesagt  

werden.  

*** 

Nicht rechtzeitig geänderte/abgesagte Bestellungen stellen wir  in Rechnung! 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle vorherigen Preislisten sind 

ab dem 1.2.2025 hinfällig

 


